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Rezept fur Rhabarberkuchen mal anders:
Rhabarber Tartelettes

Das Rezept von unseren Rhabarber Tartelettes ist einfach zu backen und bietet
tolle Gegensatze, denn die kleinen Rhabarberkuchen sind sii8 und sauer,
auBerdem knusprig und cremig.

Portionen: 10
Schwierigkeitsgrad: leicht
Koch/Kochin: Joachim Habiger

Zutatenliste fiir den Miirbeteiqg:

e 7549 Zucker

e 150 g Butter

e 2259 Mehl

e 50 g Ei (1 Stiick)

Zutatenliste fiir die Mandelmasse:

o 100 g Eier (2 Stiick)

e 100 g Zucker

e 50 g Marzipan Rohmasse

e 120 g geschlagene Sahne

e 100 g Mehl

o 5 Stangen Rhabarber (in 1 Zentimeter breite Wiirfel schneiden)

Aullerdem:

o Aprikosenmarmelade
o Tartelettes-Formchen oder eine grofRe Tarte-Form

Backtemperatur: Zirka 30 Minuten bei 190 Grad
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So bereiten Sie den Murbeteig fiir die Rhabarber Tartelettes zu

Aus Zucker, Butter, Mehl und dem Ei rasch einen Teig herstellen und diesen
dann kiihl stellen.

Tipp: Die Butter sollte kalt sein, dann wird der Miirbeteig nicht "brandig", also
broselig.

So bereiten Sie die Fullung fur die Rhabarber Tartelettes zu

Die Eier, den Zucker und das Marzipan gut cremig aufschlagen. Danach die
geschlagene Sahne und das Mehl vorsichtig unterheben.

Tipp: Die Marzipan-Rohmasse im Backofen oder in der Mikrowelle leicht
erwdrmen, dann ldsst sie sich einfacher verarbeiten. Alternativ konnen Sie die
Masse auch in kleine Stticke schneiden.

Nun den Mirbeteig ausrollen. Mit den Tarte-Formchen den Teig ausstechen
und dann die Formchen damit auslegen. Die iiberstehenden Teigrander
abschneiden.

Danach die Rahm-Marzipan-Masse in den Formchen verteilen und
die Rhabarber-Wiirfel leicht darin eindriicken. Jetzt noch die Tartelettes
goldgelb backen.

Tipp: Statt der kleinen Férmchen kénnen Sie auch eine grofie Tarte-Form nutzen.

Zum Schluss noch mit erwarmter Aprikosenmarmelade bestreichen, damit die
Tortchen schon glanzen!

Tipp: AufSerhalb der Rhabarber-Saison konnen Sie die Tartelettes im Sommer

zum Beispiel mit Kirschen, Stachelbeeren oder Mirabellen und im Herbst
mit Apfeln oder Zwetschgen belegen.
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